
 

 

  
PERFIL DEL ALUMNO 

 

Dirigido a profesionales en activo del sector de la hostelería y la restauración, en particular, y el 
turismo, en general, que deseen ampliar sus conocimientos.  
  

DURACIÓN 
 

Horas teórico / prácticas: 14  
Horario: de 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 19:00  
  

OBJETIVOS 
  

 Mostrar las peculiaridades de las diferentes cocinas de la región asiática haciendo hincapié en 
la cocina japonesa.  

 Dar a conocer el concepto de comida japonesa así como las posibilidades de fusión creativa 
con otras gastronomías.  

   
CONTENIDOS 

 

 La gastronomía de India, China y Japón  

 Cocina asiática y fusión  

 Ingredientes  

 Técnicas y preparaciones  

   
CALENDARIO 
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LUGAR DE CELEBRACIÓN 
INFORMACIÓN E INSCRIPCIONES 

 

 CIOMIJAS 

Centro Andaluz de Formación Integral de las Industrias del Ocio  
Ctra. A7, Km. 201 29649 La Cala, Mijas Costa, Málaga  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

En el caso de estar interesado en la realización de este curso, deberá entregar la solicitud 
personalmente o enviarla por fax o correo electrónico a la dirección y número abajo indicados 

CIOMIJAS  

Centro Andaluz de Formación Integral de las Industrias del Ocio  
Ctra. A7, Km. 201 29649 La Cala, Mijas Costa, Málaga  
Apto. Correos nº 341  
Tel.: 902 530 222  
Fax: 951 062 751  
e-mail: informacion@ciomijas.com  
web: www.ciomijas.com  
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